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Onsoz

Nathalie Stoyanof Suda - 5. Kusak

Merhaba,

Bu dergiyle “bir zaman tinelinin icinden geciyor gibi” hissetmenizi
istedik. CUnkU aslinda 1836'dan buglnlere Beyaz Firin'in dontsimu
ile birlikte hem Tirkiye cografyasindaki hem de toplumdaki bircok

degisikliklere sahit olduk ve olmaya devam ediyoruz hep birlikte.

Bizim gibi Ulke tarihine taniklik etmis bir markanin yazili tarihinin
olabilmesi icin gayret ediyoruz, bunun bir tir kiltirel miras olduguna
inaniyoruz. Tipki gecmisten ginimuze bircok lezzeti Gretmeye de-

vam ederek “toplumun lezzet hafizasini” korumaya ¢alistigimiz gibi...

Boylesine kokli gecmisi olan bir markayi gelecege tasirken, degisime
énculik etmek hayli sancili ama bir o kadar da blydleyici bir serlven
oluyor. Yénetimi devraldigimdan itibaren hem Beyaz Firin't daha
uzun yillar yasatmanin ve zamanin ruhunu yakalamanin, hem de 2
asirlik bir lezzet ve kiltir mirasini, bircogumuzun anilarini, Beyaz
Firin'a duydugdu giiveni, sevgiyi korumanin sorumlulugunu hep omuz-

larimda hissediyorum.

Bu dergi ile kurulusundan itibaren Beyaz Firin'in tarihine kisa bir yol-

culuk yapacaksiniz.

Umarim keyifle okursunuz.

Sevgilerimle

E E Eser Sahibi: Berna Bal

Beyaz Firin’'in hikayesini Banyan Agaci ile
simgeleyen bu eserin hikayesini Dr. Feride
Celik’ten dinlemek icin QR kodu okutun.




Istanbul'a Gelis

Stoyanof Ailesi, 1800'IU yillarin basindg,
o dénem Osmanli topraklarinda bulunan
Makedonya'nin Kastorya ilinde firincilik
yapmaktayd.

Yasadiklari topraklar tarihin en karmasik
dénemlerini geciriyordu. 1804 vyilinda
baslayan Sirp isyani Balkanlarda Os-
manh imparatorlugu’nun hakimiyetinin
cozllmeye baslamasinda kritik bir rol
oynamisti.

Baba Andon, calismak niyetiyle istanbul Balat'a geldiginde
1830’lu yillardi. Yaninda ailenin erkekleri de vardi. Mem-
leketinde sevilen ve iyi bir firinci olan Andon Balat’ta da
firincilik yapmaya basladi. Balat'ta actigi Bulgar'in Firini,
bugtinkd Beyaz Firin'in hikayesinin baslangici oldu.

Andon uzun yillar Makedonya'daki evi ve
istanbul arasinda gitti geldi. Yaslandigin-
da, memleket &zlemiyle esinin yanina
dénmek istedi.

Oglu Kosma, meslegini ve Bulgarin
Firin'nin sorumlulugunu Ustlenerek, ba-
basiyla birlikte geldigi Balat’ta kald.

Kosma’'nin Balat'ta baslayan hikayesini
ogullari istanbul'un diger yakasinda ne-
siller boyu surdurddaler.
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Bulgar’in Firini

Kosma Stoyanof 1. Kusak

Kosma Stoyanof, Bulgar'in Firin'nda babasindan

devraldigi islere dort kolla sarildi. Donemin Balat'inda

pogaca, borek ve corekleriyle biliniyordu.

Memleketteki esi lodanka Stoyanof da
istanbul'a yanina gelmisti. Var giiclyle
calisip islerini blylUten Kosma, Balat'ta
Meyhaneci Anemias’in binasini satin

alarak firincihdga bu binada devam etti.

Kosma ve lodanka'nin U¢ cocuklari ol -
mustu: Dimitri, Grigor ve Petro.

Kosma, ogullari bayidtginde onlar igin
istanbul'un g farkli yerinde firin acti.
Karakdy'de Grigor, Sariyerde Petro,
Uskiidarda ise Dimitri birer diikkanin

basindaydilar.

Variyla yoguyla ogullarina meslek ve
is edindiren Kosma'nin tek sarti, Gc
kardesin hayatlari boyunca birbirlerine
destek olmasiyd:.
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Dimitri ve Tinka, cocuklari

. =

Alexandra, Dino, Lambo, George ile

Dimitri & Tinka Stoyanof

Dimitri Stoyanof Uskidardaki firndan sorumlu
olunca, bir stire sonra ailesini de alip Balat’tan
Kadikéy'e tasind.

Anadolu Yakasina

Ik Adim

Dimitri Stoyanof 2. Kusak

1920'li yillarda Dimitri Stoyanof, Uskiidardaki firinin

basindaydi. isine daha yakin olabilmek icin ailesi ile bir-

likte Kadikoy Misak-1 Milli Sokak 70 numaraya tasindigin-

da, Beyaz Firin'in Anadolu yakasindaki hikayesi basladi.

Uskidarda da Bulgar'in Firini diye bili-
nen, kuru pogacalari, bérekleri ve sandvic-
leriyle taninan firinda Dimitri'nin 6ncl-
[Gglinde tUm aile canla basla calisiyor-
du. Aile bir sGire sonra Haydarpasa Gari
bufesinin isletmesini ald..

Kosma, bulfeyi bir sene Dimitri'nin, bir
sene kardesi Grigor'un isletmesine
karar vermisti. Kadikéy'deki pek cok
bifede firinin sandvicleri, pogacalari ve
gevrekleri satiliyordu.

Aile buylyen Uretim ihtiyacini karsila-
yabilmek icin Kadikdy'de Cumhuri-
yet Firin’'ni kiraladi. Cumhuriyet Firini,
buglnkli Kurukahveci Mehmet Efendi
binasinin yaniydi.

Baba Kosma, aileyi bir araya toplaya-
rak Uskudardaki firini Grigor'a, Kadi-
koy'deki firin ile iki bifeyi de Dimitri'ye
verdi.
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Yil 1922 Kadikéy Carsidaki Kurukahveci Mehmet
Efendi’nin bitisigindeki kése firin, nam-1 diger
Bulgar'in Firini. En sagdaki ise Grigor Stoyanof.
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Kosma lodanka
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Kadikoy Carsida Hayat

Lambo & George Stoyanof
3. Kusak

Bu arada Avrupada da durum parlak degildi. 1929'daki kriz tim dinyayi oldugu

kadar Makedonya'yi da sarsmisti. ikinci Diinya Savasi yaklasirken kosullar giderek

zorlassa da Stoyanofiar icin dogduklari topraklara geri ddnmek s6z konusu degildi.

Onlar artik istanbulluydu.

Firinin Basindaki ilk Kadin

19 Haziran 1935te Dimitri'nin elim
dlumuUnun ardindan, aile Tinka’'nin
onclliglinde dimdik ayakta

durmaya calisti.

Tinka, ogullarinin destedi ile isin basina
gecti. Ailenin kusaklar boyunca isin

basina gecen ilk kadin tGyesi olmustu.

Var glgleriyle firini calistirmaya devam
ediyorlardi. Lambo, islerin basindq,

annesinin sag koluydu.

George, okulu bitirdiginde, annesi ve
abisi onunla bir konusma yapti.

Ya okulu tercih edecek ya da

ailesi ile birlikte calisacakti. Uzun uzun
distndigu bir gecenin ardindan
Robert Kolejde egitimine devam etme
hayallerini unutmaya ve ailesinin

yaninda olmaya karar verdi.

Tinka Stoyanof
Sakiz Apartmani, Kadikéy

George ve Elenka’nin Diigliniinde
Kardesler Bir Arada

1940’larin basinda 6nce Lambo, sonra George
evlendi. iki kardes esleri ile ayni apartmanin
karsilikli dairelerine yerlesmislerdi.

Kadikoy Carsida Hayat

Kadikdy'de Serpilen Bir Marka

ikinci Dinya Savasi basladiginda te-
mel gida maddeleri karneye bagland..
Artik hem bifeler hem de firin icin
Uretim yapmak imkansizd.

Tinka'nin onayi ile bifeler ve Cumbhuri-
yet Firini’'ni biraktilar, Akveren Firini'ni
sattilar. Bir sire dnce Kadikéy'de
bugiinkld Beyaz Firin'in yerinde
kiralamis olduklari kictk firinla devam
etmeye karar verdiler.
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Kadikéy'deki bu duikkan, esnaf, 6grenci, calisan, her profilden ziyaretci icin

vapura giderken kahvaltilik podaca alinan, dénlis yolunda limonata icilip nefis

pastalardan tadilan bir ugrak noktasi oldu.

Acibadem Kurabiyesi’'nin Hikayesi

Savasla birlikte slregelen hammadde
sikintisi aileyi cok zorluyordu. En te-
mel malzemeler olan seker, un ve yag
kisitliydi. Karaborsacilar tiremis, enf-
lasyon artmisti. Stoyanofiar, seker,
un stoklamak ya da karaborsacilarin
elinde her seyini kaybetmektense al-
ternatif malzemelere yoneldiler.

Alternatif hammadde arayisi onlari
findik unu ile yapilan Acibadem Kurabi-
yesine yonlendirdi. Bu klasik lezzet o
zorlu gunlerde firini ayakta tutan Grin
olmustu.

* Acibadem kurabiyesi; toz findik, eser miktarda acibadem, toz seker ve yumurta akiyla yapilir.
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Elenka ve George'un oglu Dimitri
(Mitko) 1948 yilinda, kardesi Angel ise
1954 yilinda dinyaya geldi.

Aile dayanisma icinde zorluklarin Us-
tesinden gelmeye calisiyordu. Lambo
islerin, George ise Uretimin basindayd..
Firinin pogacalarina, c¢oreklerine yeni

UrGnler ekleniyordu.

George Uretimde blyuk bir sevkle
calisiyor, yaninda yetisen ustalarla
ailenin klasik tariflerine yeni yeni lez-

zetler ekliyordu.

Yil 1950’leri gbsterirken savas sonrasi
yaralar sarilmaya, ailenin isleri de to-
parlanmaya baslamisti. Aile Lambo’nun
akillica idaresinin sayesinde Kadikdy
Sakiz Sokak’ta 8 daireli, projesi Mimar
Tevfik Demircigile cizdirilen bir apart-
man yaptirdi. Béylece Stoyanof aile-
si Kadikoyll olmustu. Simdi George’un

aklinda yeni bir dikkan agmak vardi.

Mitko ve Angel

Bir kandil gtini Lambo, Beyaz Firin'in éniinde.

Yeni dikkan fikrine direnen Lambo
nihayet 1954te ikna oldu ve iki sokak
otede yeni bir dikkan bulundu.

Burayi pastane olarak calistirmaya ve
George'un firinda yapmaya basladigi
pastalari bu yeni dikkanda satmaya

karar vermislerdi.

Lambo, yeni acilan pastanenin basina
gecti. George yine Uretimin basindaydi.
Pastane icin Istanbul'un en iyi pastaci
ustalariyla yapilan gérismeler sonun-
da Murat Kulacatan, Beyaz Pastane'nin

ilk pasta ustasi oldu.

JBEYAL PIRIN PASTAHANESI

LdMES GTHFVaAamoPE

Dénemin ikonik pastasi Balkanik Pasta, Beyaz
Pastane’nin de meshur pastalari arasindaydi.

Beyaz Firin - 2 Asirlik Lezzet Hikayesi



Mitko Beyaz Firin'da.
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Beyaz Pastane

1964 yilinda ailenin buyugu Tinka vefat
etti. Her ne kadar Lambo ve George isi
yuklenip basariyla strdirseler de Tinka
ailenin temel dayanagiydi. Torunu Mitko
onun icin ¢cok degerliydi. Son yillarinda
onunla bolca vakit gecirmis, kendini

onu yetistirmeye adamisti.

1964 yili ayni zamanda Stoyanofiar icin
Beyaz Pastane’yi adim adim marka-

lastiran adimlarin atildigr yil olacakti.

Beyaz Pastane’nin goérsel ve mimari

olarak elden gecirilmesine karar ve-
rildi. 1964-66 vyillart arasi tadilat
Mimar Cevdet Kocak tarafindan

yapildi.
Cevdet Kocak'in Glizel Sanatlar Aka-

demisi'ndeki asistani, gunimizde
Turk resim sanatinin yasayan en
6nemli isimlerinden Mustafa Pilevneli
de, Beyaz Pastane'nin tabelasini yani

ilk logosunu tasarladi.

FIRIN

Beyaz Pastane logosunun, altinda
“Firin” yazisi ile bir versiyonu yapildigin-
da buglinkii Beyaz Firin logosu ana

hatlariyla ortaya cikmisti.

Beyaz Firin'in Turuncusu

Markanin bugtin hala kullandigi turuncu
renginin arkasinda ise Mitko vardi. 1979
yilinda, Mitko, babasi ve amcasindan
isi devraldiktan bir slre sonra Mustafa
Pilevnelinin tasarladigr logoyu turun-
cu renkle bulusturdu. George o dénem
icin oldukca curetkar olan bu renkten
hosnut olmasa da kendi icinde homur-

danmakla yetindi.

Nathalie Beyaz Firin'da.
1977

Mustafa Plevneli'nin Mitko ile
bir sohbetinden;

Beyaz Pastane zamaninin en
popdiler yerlerindendi. insanlar
vapura giderken carsidaki Beyaz

Pastane’ye ugrarlardi.

Baban George fanatik bir Fener-
bahceliydi, ben de Fenerbahce
yildizlarda basketbol oynuyordum.
Antremanlara gitmek lzere vapura
giderken pastanenin éniinden
gecerdim. Baban muhakkak beni
tutar, pogaca yedirir, pasta yedirir,

limonata ya da cay igirirdi.

70’lerin basina gelindiginde ticarette
yine zor yillar baslamisti. Bu arada
Mitko, Margarita ile evlenmis, 4 yil son-
ra, 1975'te Nathalie dogmustu.

Aile ici Kararlar

1976'da aile icin 6nemli bir karar alind.
Lambo ve George artik yaslanmis ve
yorulmuslardi. Oturup esit bir sekilde

sahip olduklari mali malky paylastilar.

George ve Elenka biraz dinlenebilmek
icin bir streligine Amerika'daki ogullari
Angel’in yanina gittiler. Bir stire sonra

da oraya yerlesme karari aldilar.

1978'de Lambo da resmi olarak Beyaz
Firin'dan ayrilip damadiyla birlikte yola
Beyaz Pastane ile devam etmeye karar

verdi.

Stoyanof’s Restaurant
Bu arada George ve Elenka San Fran-
cisco'da kicUk bir restoran acmislar,

Angel ile birlikte burayi isletiyorlardi.

George'nin isine ve Urlne olan tutkusu,
bu klUcuk restorani kisa zamanda San
Francisco’nun yemek elestirmenleri
tarafindan da tavsiye edilen,

Robin Williams'dan Turgut Ozala

pek cok taninmis kisinin ziyaret ettigi

populer bir mekan haline geldi.

Dimitri ve Margarita
1971

Stoyanof’s Restaurant
San Francisco
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Dimitri Stoyanof
4. Kusak

Beyaz Firin, firin adi
altinda, firinin cok 6tesinde
tam bir Avrupa pastacihgi
yapma yolunda ilk adimdi.
Doéneminde ve sonrasinda,
firin konseptini pastaneye
genisleten ilk marka Beyaz
Firin olmustu.

Mitko Ciftehavuzlar Beyaz Firin'da.
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Mitko isin Basinda

1980 yilinda, Lambo’nun saghginin bo-
zulmasi ile Beyaz Pastane kapandu.
Beyaz Firin'in basina ise Mitko gecmis-
ti. Ortaokul ve liseyi Saint Joseph'te
okuyan Mitko, okuldaki disiplinli egiti-
min yani sira, dikkanda da amcasi
ve babasinin siki gézetimi altinday-
di. Firinda Uretim tecribesi yoktu ama
bu isin icine dogmus, cocuklugu ve
gencligi firnda geg¢misti. Bilfill mut-
fakta olup Urln yapmasa da amcasi ve
babasi tarafindan Urin kalitesi bilinciy-

le yetistirilmisti.

Mitko, lezzet ve kaliteyi sirekli denetle-
yen, disiplinli bir yénetici, calisanlarinin
tath-sert patronu oldu. Farkl bakis
acisi ile yillar boyunca Beyaz Firinda

pek cok yenilige imza atacakti.

Beyaz Pastane kapandiginda calisan-
larindan yeniden firina dénmek iste-
yenler olmustu. Mitko'nun aklinda firinin
klasik Urlnleri arasina pastalari da kat-
mak vardi. Babasi George'un recete-
leri ve pastaneden ayrilip gelen ekibin
deneyimini birlestirerek Beyaz Firinin
kalite anlayisi ile istedigi pastalari

Uretmeye baslad.

Patatesli Sarmanin Hikayesi
1980’lerin sikintih zamanlari, Beyaz
Firin’in hala Gndnu koruyan patatesli
sarmasinin da cikis noktasi olmus-
tu.

Narh uygulamasi nedeniyle kuru
pogaca ve acmanin belirlenen fiyat-
tan satilmasi mimkin olmayin-
ca Mitko da alternatif ¢cézimlere
yoneldi. Acma yerine patatesli sar-
ma, podaca yerine dolma yapmaya
baslad.

Narh uygulamasi uzun sirmedi ama
patatesli sarma mdusterilerin gon-
[inde asirlik tatlardan biri olarak

glinimuze kadar geldi.

1995 yilinda Beyaz Firinda Smart araclar
kullanilmaya baslandi.

Yeni Bir Beyaz Firin

1980'lerin hareketli gunlerinin ardindan
Kadikdéy'deki Beyaz Firinda isler yolu-
na girmeye basladiginda Mitko, yillar
énce babasinin disindigi gibi yeni
bir firinin hayalini kurmaya baslamisti.
Babasi George'un hep hayal ettigi gibi
Bagdat Caddesi civarinda bir yer ara-

maya karar verdiler.

1993te Cemil Topuzludaki magazayi
bulduklarinda, heyecanla hazirliklara

basladilar.

O doénemde pek de kalabalik olma-
yan Cemil Topuzlu Caddesi'nde, Uste-
lik tek yon olan caddenin sol tarafinda
buldugu yer icin Mitko'yla eglenenler ol-

mustu. Ancak Mitko kararliydi.

Sahil yolu UGzerindeki apartmanlardan
birinin giris katina yerlesen bu yeni
magaza, Kadikdy'deki firina gére daha
genis ve ferahtl. iceri giren misterileri,
genis dukkani soldan saga donatan
pasta ve kurabiye tezgahlari karsiliyor-
du. Magazanin  blyUkligd herkesi
blyullemis olsa da isin zor yani, bu up-
uzun tezgahlari Beyaz Firin misterile-
rinin hep alistigi gibi dolu dolu tutabil-

mekti.

Beyaz Firin Ciftehavuzlar,
zamanla bir referans noktasi
haline geldi.

Araclariyla 6nine yanasmak
isteyen musteriler nedeniyle
caddenin bu noktasinda bir
trafik 1s1g1 gerekliligi ortaya
ciktl ve kisa zamanda da
konuldu.

Hidir Usta Beyaz Firinda

Ciftehavuzlar icin yeni bir pasta ustasi
arandi. Bu dénemde Hidir (Aktas) Usta
Beyaz Finna katildi. Deneyimi, sabri
ve is disiplini ile ailenin bir parcasi gibi
olan Hidir Usta ayni zamanda artik firin-
da uzun uzun vakit gecirmeye baslayan

Nathalie’nin en yakin dostu oldu.
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1987-1990 San Francisco
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Nathalie itibaren

mutfaga ilgi duymustu. Hafta son-

cocuklugundan

lari annesi ve babasi yokken saat-
lerce mutfaga kapanir, onlar gelene
kadar cesit cesit pastalar dener-
di. Anne ve babasinin izinden Fransiz
ekolinl takip etmis, ortaokul ve
lise egitimi icin Saint Benoit Fransiz
Lisesine gitmisti. Fransizca egiti-
mi sayesinde bu dilde yazilmis yemek
ve pastacilik kitaplarindan yararlana-

biliyordu.

San Francisco &

Stoyanof’s Restaurant

Nathalie, ortaokul ve lise boyunca
yaz tatillerini San Franciscoda dedesi,
babaannesi ve amcasi Angel ile gegir-
misti. Orada kaldigi sire boyunca
Stoyanof's Restoran'da vakit geciriyor-
du.

Beyaz Firinda pastane mutfadini tani-
ma sansi olmustu ama burada bir
restoran mutfagr vardi. Amcasi Angel
ile vakit gecirerek restoran mutfagini
gozlemleme firsatini buldugu o ginler,
Nathalie'nin ilerleyen vyillarda Beyaz
Firimda attigr adimlarin alt yapisi ol-

mustu.

Nathalie Beyaz Firin Mutfaginda

17 yasina geldiginde firinin imalathane-
sinde Hidir Usta ile denemelere basladi.
Bir yandan Universite sinavlarina hazir-
laniyor, bir yandan da okul cikisindan
gece gec saatlere kadar Hidir Usta ile

farkl receteleri calisiyordu.

O dénem acilan Cemil Topuzlu'daki Beyaz
Firnnda uzun tezgahlar yaptiriimisti.
Tezgahlarinicini doldurmak ise Hidir Usta
ve Nathalie'ye kalmisti. Birlikte yaptiklar
cesit cesit kurabiyelerle, o donemki pas-
tane musterilerini hic bilmedikleri pek

cok kurabiye ile tanistirmislardi.
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Eser Sahibi: Ayse Topguogullari
Nathalie’nin cocuklugunda bas-
layan mutfak sevgisi ile iliskilen-
dirilen bu eserin hikayesini Dr.
Feride Celik'ten dinlemek icin QR
kodu okutun.
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Nathalie’nin Hazirladig
George ve Elenka’nin 50. Evlilik
Yil Dénliimii Pastasi

Grand Marnier Pastanin Hikayesi

George ve Elenka, 1997'deki istanbul zi-
yaretleri sirasinda evililik yildéntmlerini
kutlamaya karar verdiklerinde, George,
50. Yil pastalarini torunu Nathalie'nin
yapmasini istemisti. Nathalie uzun sire
distndl ve kendi cocuklugundan kalan
lezzetin hatirasi ile portakal ve cikola-

tanin birlikteligine karar verdi.

Hidir Usta ile hazirladigi pasta, 150
kisilik kutlamadaki herkes tarafindan
cok begenildi. Boylece, uzun yillar bo-
yunca tezgahlarda yer alan, Beyaz Firin
klasiklerinden Grand Marnier pasta or-

taya ciktl.

Le Cordon Bleu Yillar

Nathalie o yil, Universite sinavindaq,
hayal ettigi gibi Koc Universitesine
girdi. isletme bsliminden mezun oldu-
gunda ise sira pastacilik okumaya

gelmisti.

1999 vyilinda, Paristeki Le Cordon
Bleude pastacilik egitimine basladi.
Paris'te gecirdigi o yilin sonundg,
diplomasinin yani sira, disiplin, empati,
mesleki bilgi, sabir, gelenekselin énemi,
yenilikcilik, ilkeli olmak, hammaddenin
6nemi gibi daha pek cok kazanim ile
Beyaz Firinda calismak Uzere Tuarki-

ye'ye dondd.

Okulda &grendigi guncel teknikler;
oncelikle Beyaz Firinda kusaktan
kusaga aktarilmis geleneksel pastacilik
teknikleri ile modern pastaciligi bir
araya getirmesini saglamisti. Pas-
tacihgin merkezinde 6grendigdi recete-
leri, kaltlrler arasindaki damak tadi ve
lezzet farkini dikkate alarak gelistirdi
ve Beyaz Firina yepyeni bir bakis acisi

kazandirdi.

Nathalie, Le Cordon Bleu Paris’te
1999
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2

2001 Nathalie ve Mitko
Ciftehavuzlar Beyaz Firin'da

Yeni Bir Donem

Nathalie Stoyanof Suda - 5. Kusak

2000 yilinda Nathalie, Le Cordon Bleu'deki egitimini
tamamladi ve Beyaz Firin'da calismaya basladi.

Nathalie isteki ilk yilinda sik sik kendi-
ni daha givende hissettigi mutfaga
atiyor, Hidir Usta ile yeni Grlnler deniyor,
Uretimden kalan zamaninda isletmeyi
gozlemleyerek dislncelerini  babasi
ile paylasiyordu. Nathalie'nin éncultgi
ile Beyaz Firinin artik kurumsallasma
adimlari atmasi gerektigi konusunda

hemfikir oldular.

Kurumsallasma Siireci

Nathalie, kurumsallasma slrecinde
goérev almaya hazirdi. Firinin gelenek-
sel yapisiyla celismeden profesyonelce
yapilmasina buylk hassasiyet goste-
rilen bu strecin ilk adimi insan Kaynak-

lari biriminin olusturulmasi idi.

Buguinki Erenkoy Beyaz Firin, 2004 yilinda pastacilik
malzemelerinin satisi ve pastacilik workshoplarinin
gerceklestirildigi “Beyaz Mutfak” projesi olarak haya-
ta gecti. Beyaz Mutfak, o donem icin erken bir proje idi.
Kisa siire sonra da yerini Erenkdy Beyaz Firin‘a birakti.
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2005 Eylul ayinda Beyaz Firin Suadiye
acildi. 2008'de ise ilk kez Kadikdy sinir-
larinin biraz 6tesine gecildi ve Atasehir

Beyaz Firin acildi.

Kurumsallasma sureci olgunlasirken,
Beyaz Firin'in gorsel ve yazili iletisim dili
de olusuyordu. Nathalie ailenin 5 nesildir
kusaktan kusaga aktarilan hikayesini
derleyip bir kitap haline getirmek Uzere
calismalara baslamis, ayrica bir Halk-

la iliskiler firmasi ile anlasarak basinla

iletisimini deneyimli ellere teslim etmisti.

Profesyonel yemek fotografcisi ve ye-
mek stilisti ile yapilan fotograf ¢cekimleri
dénemin basininda blyUk ilgi gérdu.
Beyaz Firin, sektérde Urlin fotografi ve
pazarlama alaninda attigi adimlarla

oncl olmus ve dikkat cekmisti.

Sira Beyaz Firin logosunun modernize
edilmesi ve bir kimlik kilavuzu olustur-

maya gelmisti.

Kokld bir markaya dokunmak zordu
ama Beyaz Firin geleneksel ve kokli
oldugu kadar yenilik¢iydi. Nathalie
tasarim ajansi ile gorsel kimlik Gzerine
calismaya basladi. Markanin “kéklii ve
yenilikei” yaklasimi adim adim gorsel ve
yazili iletisime entegre edilerek kimligin

olgunlasmasini sagladi.

Nathalie'nin uzun stredir hayalini kur-
dugu 6zglin ambalaj tasarimi 6nce

Turkiye'ye Beyaz Firinin  tanittig

makaronlar icin  hazirlandi. Hemen

ardindan alisveris posetleri, pasta,

kurabiye ve cikolata kutulari icin 6zgin

ambalajlar tasarlandi.

Nathalie, bir yandan da 6zel glnler
icin yeni Urlnler gelistiriyordu. Yilbas;,
Sevgililer Gund, Paskalya zamanlarin-
da Urdnler satisa sunulurken dénem-
lik ambalajlar hazirlaniyor, magazalar

konsepte uygun olarak sUsleniyordu.

Taze ve Katkisiz Uriin Prensibi

90l yillarin sonunda diinyada hizli
yasam tarzina ait Urinlerin donuk
olarak dagrtilmasi yayginlasmisti.
Tezgahtaki Grindn merkezden dagitil-
masindansa yerinde Uretiliyor olmasi
her satis noktasinda imalat gerek-
tirdigi icin blUyuk bir maliyetti. Ancak
Beyaz Firin icin donuk tran kullanimi
tartisma konusu bile olmadi. Tazelik
ilkesinden 6din verilmeyecek ve Ure-

time katki maddesi girmeyecekti.

makaron

1,5 ton bademin hikayesi

Nathalie bir Fransiz klasigi olan ve
recetesi sir gibi saklanan makaron

Uzerinde yodun bir sekilde calisiyordu.

Bizzat mutfakta oldugu 2 yillik bir
Ar-Ge sulrecinin sonunda, 2003 yilin-
da makaron Turkiye'de ilk kez Beyaz
Firinda tezgaha cikti. Bu tarif, kusak-
tan kusaga aktarilmis damak tadi
deneyiminin 1siginda, hazir karisimlar,
koruyucular ve katki maddesi olmadan

hazirlanmisti.

O dénemde basinin ilgisini ceken ise
konunun farkli bir yéntydut. Nathalie,
makaronun recetesini cikarmak icin 1,5
ton badem harcamisti. Zorlu bir Ar-Ge
strecini anlatmak icin verilen répor-
taj basliklara bu cimle ile tasinmis,
pek cok kisi bu haber ile makaronla
tanismisti. Bugtin hala makaron de-
nildiginde ilk akla gelen markalardan

biridir Beyaz Firin.
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Butik Pastacilik

Kurumsallasma  sirecinde  personel
profili ve insan kaynaklari politikasi
da oturmaya baslamisti. Yine sektorin
aliskanliklarinin disina c¢cikarak, Beyaz
Firin'da “alaylilarin” yaninda “mektepli-
lere” de yer vermeyi tercih ettiler. Yillar
icinde Beyaz Firin pastacilik sektoriine

usta yetistiren bir okul gibi oldu.

Egitimli bir ekip olustuk¢a uzun zaman-
dir hayalini kurduklari butik pastacilik
konusunda vyeni adimlar atilmaya
baslandi. Bu donemde heykel bslimu
mezunlariyla calisiimaya baslandi. Bu
Turkiye'deki pastacilik sektérinde ilk-
lerdendi. Once Hidir Usta ve ekibi
tarafindan pastalar hazirlaniyor, ar-
dindan heykeltraslar pastalarn seker
hamuru ile kaplayip ayrintili bir stisleme
ve sekil verme calismasi yapiyorlardi.
Bu sayede Beyaz Firin kisa strede kut-
lama pastalari konusunda dikkat cekici

hale geldi.

2015 yiinda ise Beyaz Firin, din-
yadaki pastacilik trendlerinin Turki-
ye'deki onclsl olarak, seker hamuru
kaplamasi olmadan hazirlanan, lezzeti
ve dogalligiyla cok talep géren Naked

Cakes koleksiyonunu olusturdu.

Nathalie’nin, Amerika'da butik
pastaciligin diinyaca lnli isimlerinden
Colette Peters’'dan aldigi pastacilik
egitimi glinlerinden bir fotograf.

Beyaz Firin'da Eksi Mayali Ekmekler

Beyaz Firin Cocuk Kartlari

Henlz CRM uygulamalarinin yeni yeni
yayginlastigr dénemde Beyaz Firin, zi-
yaretcileri arasindaki cocuklu aileler

icin Cocuk Kartlarini hazirlad.

Cocuklara 6zel hazirlanan fotografili bu
kartlarla indirimli alisveris yapilabiliyor-
du. Kart almak isteyen ailelerin bilgi-
leri onaylari dahilinde toplaniyor, &zel
glnler icin 6zel avantajlar sunuluyordu.
Eldeki imkanlarla yapilan Beyaz Firin
Cocuk Kartlari, Beyaz Firin'in ilk CRM

uygulamasi olmustu.

Beyaz Firin'in Eksi Mayali Ekmekleri

Nathalie’'nin, San Francisco’nun meshur
eksi mayali ekmegdi ile tanismasi,
amcasi Angel ile ziyaret ettikleri ekmek
atolyeleri sayesinde oldu. 2000Q’lerin
basinda ise basladiginda Beyaz Firin'in
ekmegdi biliniyordu ancak ekmekte

farkli lezzetler heniliz yayginlasmamisti.

“Beyaz Firinda zaman
gecirmeye basladigim lise
yillarimda bizim ekmek
hikayemizi 6grenmeye
calistim. Beyaz Firin'in asl,
pogaca, borek ve corek
firimymis. Kardesler yeni
firinlar actiklarinda hem
kendileri satar hem de
sandvic yapan dukkan-
lara mal verirlermis. Mesela
meshur Haydarpasa sand-
vic ekmegimiz varmis. 16
yasinda babamla Paris'teki
pastacilik ve ekmek fuarina
gittigimizde kafama koy-
mustum, Beyaz Firin eksi
mayal ekmek yapacakti.”

Nathalienin o dénem vyaptigi eksi
mayall ekmek calismalari sayesinde,
ilerleyen yillarda popdler olan eksi ma-
yal ekmekler, Beyaz Firin raflarinda

hizla yerini almisti.

Chocolat Chez Nathalie

Beyaz Firinda hammadde olarak kul-
lanilan cikolatalar, firina disaridan giren
tek Urindu. Oysa Nathalie ve Mitko,
Beyaz Firin imalatinin kendi c¢ikolata-
larini Gretmek icin yeterince bilgi biriki-

mi oldugundan emindi.

Belcika'dan getirilen dlinyanin en kaliteli
cikolatasini kullanarak, secilmis taze ve
kurutulmus meyveler, kuruyemislerle
birlestirerek el yapimi spesiyal cikola-
talar hazirladiklarinda, Gst kalitedeki
bu cikolatayr Chocolat Chez Nathalie

markasi ile sunmaya karar verdiler.

O yillarda Beyaz Firin'in icerisinde ses-
siz sedasiz olarak sunulan, cogunlukla
ithal bir marka sanilan butik cikolata
Chocolat Chez Nathalie, zamanla artan
cesitleri ve degismeyen lezzetiyle butik

bir marka olarak tanindi ve cok sevildi.

Beyaz Firin - 2 Asirlik Lezzet Hikayesi
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Beyaz Firinda

Kahvalti

Beyaz Firin, iki asir dnce pogaca, bérek
ve c¢orek firini olarak baslayan hikaye-
si boyunca geleneksel podgacasini,
coreklerini ve Anadolu yakasindaki ilk
yillarindan itibaren taninan sandvicle-

rini Gretmeye devam etti.

Kadikéy'deki magazada baslayan, bir
limonata iki pogaca ile vapur 6nce-
si kahvalti kaltardg, 1990'larda Cifte-
havuzlarda genisleyen Grin gami ile
iyice populer olmustu. Patatesli sarmaq,
acma, dolu dolu sandvicler ve borekler-
le istanbul'un her iki yakasindan kah-
valti mUsterisi agirlayan Beyaz Firin'dg,
2008 vyilinda kahvaltiya yumurtalar

eklendi.

Nathalie, her ne kadar Mitko'nun direnciy-
le karsilasmis olsa da klasik sahanda yu-
murtalarin yani sira Beyaz Firin'in 6zgin
yorumuyla hazirlanan yumurtali kahvalti
secenekleri markayi bir adim daha ileri
tasiyarak dort doértlik bir kahvalti me-
kani haline getirdi.

Beyaz Firin & Brasserie

2012 Suadiye - 2013 Atasehir
2015 Akasya AVM - 2017 Etiler
2018 Kanyon - 2022 Goktlrk

Suadiyede Bir ilk
Beyaz Firin & brasserie

Beyaz Firin kuruldugu giinden bu yana
self-servis olarak hizmet veriyor-
du. Nathalie, 6ncelikle self-servisten
masaya servise ge¢cme slreci lzerinde
uzun sure calisti ve sonunda hem ba-

basini hem de ekibini ikna etti.

Ardindan 2012 yilinda Suadiye maga-
zasi yenilenirken, mutfaktan c¢ikacak
UrGnlerin  arasinda firindan cikanlar
basligi altinda yemeklere de yer verme

fikri somutlasmaya basladi.

2012 Eylulde ilk kez Suadiye Beyaz
Firin'da, el yapimi makarnadan odun
firlninda pismis pizzalara uzanan titiz-
likle secilmis bir brasserie menuUsu ile
hizmet verilmeye baslandi. 2013'te
Atasehir magazasi Brasserie kurgusu-
na gecti. Beyaz Firin & Brasserie, 2015
yilinda Akasya Alisveris Merkezi'nde;
2017'nin basinda da Etilerde acildi.

Balat'ta minik bir pogaca, boérek ve
corek firiniyken, énce klasik batili an-
lamda pastane kiltirind, ardindan ev
disinda kahvalti edilebilecek 6zgln
bir mekan algisini Beyaz Firin kim-

ligine basarnli bir seklide eklemisti.

Beyaz Firin mutfadindan, Beyaz Firin'in
ilkelerine goére taze, dogal ve glnlik

Uretimle Granler cikiyordu.

Gundmtze geldigimizde Beyaz Firin,
Turkiye'nin mutfaklarindan farkli lez-
zetleri, 6zel Uretilmis malzemeler ve 6z-
glin yorumuyla olusturdugu brasserie

menUslnde sunuyor.
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YEHIDEH
AVRUPA'DA

Beyaz Firin'in iki asir sonra
Avrupa yakasina dénis
hikayesini izlemek icin

QR kodu okutun.
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Iki Asir Sonra Yeniden
Avrupa Yakasinda

Beyaz Firin'in 1836'da Balat'ta baslayan
hikayesi, 1900’lerin basinda Anadolu
yakasinda filizlenmis ve 2017'ye kadar

marka bu yakada serpilip blylmusta.

2017 yilinda Etilerde acilan Beyaz
Firn & Brasserie magazasi, Balat'ta
baslayan firinin geleneksellesmis ama
eskimeyen Urlnleri, pastane kulturine
kazandirdiklari ve yenilikci bakis aci-
siyla hazirlanmis brasserie menust ile
iki asir sonra yeniden Avrupa yakasi-
na donUsinli temsil ettigi icin an-
lam yukliydu. Beyaz Firin'in hikayesi
Etiler'in acilisiyla birlikte daha genis

kitlelere duyurulmus oldu.

100 Yillik Markalar Dernegi

2000 vyilinda profesyonel olarak Beyaz
Firinda calismaya baslayan Nathalie
ile marka pek cok o6nemli adim at-
misti, ancak en dnemlisi de markanin
hikayesini olusturan taslarin tek tek or-
taya cikarilmasiydi. Gecmise dair bel-
geler, fotografiar ve hikayelerle birlikte,
yapilan glincel calismalar da derlenip

toplaniyor ve arsivleniyordu.

2015 yilinda Beyaz Firin, Tuarkiye'nin
yuz yillik markalarini bir araya getiren
Yizyillik Markalar Dernegi'nin Gyeleri

arasina girdi.

E Nathalie Stoyanof Suda’nin
Yuzyilik Markalar réportajini
izlemek icin QR kodu okutun.

Malakan Peynirli Antrikot Fiimeli
Pose Yumurtali Agma

Profiterol ve Beyaz Cikolatali
Frambuazli Profiterol

Gelenekten Gelecege

Beyaz Firinda “Grin meraki” ve “yeni-
likei yaklasim” kusaktan kusaga gecen
bir 6zellikti. Nathalie 6zellikle pastane-
ciligin geleneksel Urinlerini yorumla-
yarak yeni Urlnlere donustirmekten
keyif aliyordu. Bazi tarifler kendiliginden
olusurken baz tarifler de unutulma-
ya yuz tutmus urdnleri, yeni beslenme
aliskanliklarina ve yeni neslin damak
tadina uygun lezzetlere dontstirmek

icin 6zel olarak calisiliyordu.

[E]#:5% ] Gelenekten Gelecege
%ﬂ 2 Lezzet Aktarimi

Gelenekten gelecege aktarilan
= Eﬂ; Beyaz Firin Lezzetlerini Nathalie Stoyanof
E Suda'dan dinlemek igin QR kodu okutun.

Kirk yillik profiterolden esinlenen Fram-
buazli Beyaz Cikolatali Profiterol, yine
profiterolden esinlenerek, dev pate-a-
choux topu icerisinde pastaci kremasi,
Uzerinde cikolata sosu ile hazirlanan
Polka, yillar 6nce ilk kez Beyaz Firin
tezgahinda yerlerini aldilar ve cok se-

vildiler.

Beyaz Firinin asirlik tatlarindan ac-
may!, Uzerinde malakan peyniri ve pose
yumurtayla mentye koymak, gelenek-
sel mihlamay! Beyaz Firin yorumu ile
mantarli ve pose yumurtali servis et-
mek fikrinin ardinda ise Nathalie'nin bu
6zel Grlnleri yeni neslin lezzet hafizasi-

na kazima niyeti vardi.

Fit Uriinler

2018 vyilindan itibaren Beyaz Firin
tezgahlarinda Yeni Nesil Beslenmeyi
tercih edenler icin alternatif Grlnler yer
almaya basladi. Fit Urinler bashgr al-
tinda sunulan cikolatalar ve kurabiyeler
rafine beyaz un ve rafine seker tiket-
mekten kacinanlar icin alternatif unlar

ve meyve sekeri ile hazirlandi.

Un ve sekerle hazirlanmis ylzlerce lez-
zetin yaninda kendine yer bulabilen bu
Urlnler, ayni zamanda Beyaz Firinin
“Ruhunu Besle, Bedenini Besle” felse-
fesinin de temelini olusturdu. Fit Uriin-
ler, geleneksel lezzetlerden tamamen
vazgecmeden, zaman zaman kendini
simartan, dengelemek istediginde ise

lezzetten feragat etmek istemeyenler

icin vazgecilmez oldu.
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lezzet kapinda
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Dijitalde Beyaz Firin

Beyaz Firin Online Alisveris

Beyaz Firinda dijitallesme, Mitko'nun
teknolojiye meraki sayesinde cok
erken basladi. Hentz 2000’lerin basin-
da yaptigr arastirmalarla bir inter-
net sitesi hazirlatmaya karar vermisti.
Ustelik daha fazlasi da vardi. 1960l
yillarda, at arabalariyla evlere servis
yapan Beyaz Firin'in niyeti, internetten
online siparis projesini gerceklestir-
mekti. 2005 vyilinda yayina giren
www.beyazfirincom, 2014 yilina geldi-
ginde, artik tim Grdnleri ile online si-

paris hizmeti sunmaktayd:.

Mobil Sadakat Uygulamasi

“BiDolu Puan”

2014 yilinda sosyal medya hesaplari
da aktif olarak kullanilmaya baslamisti.
Artik musteriler ile magaza disinda, di-
jital platformlarda anlik iletisim kurmak
mMUmkUndl. Beyaz Firinda bu dénem

dijitallesme dénemi oldu.

Markanin mobil sadakat uygulamasi
(CRM) olan “BiDolu Puan” 2015 vyilin-
da hayata gecirildi. Hem magazada
hem de online alisverislerde kullanilan
geldigimizde,

uygulama  ginimuze

puan kullandirmanin yani sira dénem-
sel kampanyalarla, kahve ve pasta karti
gibi uygulamalarla yaklasik 90 bin kisi-
lik bir sadakat klubi halini aldi.

BiDolu Puan uygulamasi bugin Beyaz
Firinin en aktif iletisim kanallarindan
biridir.

&Aoot Tek Posio Yo

7. 'si bizclen hadiye:
eeeaee @

Calistigimiz Yerel Ureticilerden Bazilari
Fram-Mey, 1996 yilinda Bursa'da
Uludag'in eteklerindeki verimli top-
raklarda  dogru  tarm  yéntem-
leri ile Uretim yapmak Uzere kuruldu.
Dag koylerini kalkindiran, istihdam
yaratan Fram-Mey firmasi, yaklasik
25 senedir Beyaz Firin'in frambuaz ve

bogurtlen tedarikeisidir.

-7
Koculu Peynircilik, yiz otuz yili askin
stredir, kdkleri Kafkasya'ya uzanan, Za-
votlu (Bogatepe Koyu/Kars) bir aileye
mensup doérdincl kusak peynir ustasi
olan ilhan Koculu'nun 6nderliginde,
Kars'in 30'a yakin yerel peynirinin 16'sini

yeniden Uretime kazandirmistir.

Yerel Uretici, Yerel Uriin

Yerel Uretici

Beyaz Firinin 2013 yilinda gonulld ola-
rak basladigi yerli GrinU ve yerel Ureti-
ciyi destekleme serlveni, her yil yeni
tedarikeilerle tanisarak, birlikte calisip
birlikte Ureterek buginlere geldi. lyi
kalitede, temiz icerikli yerli GrGn bulmak
maddi ve manevi olarak caba ve 6zveri
gerektirse de bugln Beyaz Firinda yerli
ardn kullanimi %80’lerin tzerinde devam

ediyor.

[m]#e5m] Yerel Uriin, Yerel Uretici

. =2 Verel riin ve ureticiyi destekleyen Beyaz
I Finn'in urtin yaratirken nelerden ilham

aldigini Nathalie Stoyanof Suda'dan
E dinlemek igin QR kodu okutun.

Mevsiminde Uriin, Kiler Hareketi

Beyaz Firin mendulerinin icerigi ilk glinden
itibaren yazlik ve kislik olarak hazirlandi.
Mevsim donimiinde sezona 6zel meyve
ve sebzelerle hazirlanan yemekler yer-
lerini dénemin Grintne birakirken, gar-
nitdrler, tatlilar ve hatta icecekler bile

mevsime gore sekillenmeye basladu.

Yazin bolluk zamaninda toplanan Grin-
lerin Anadoluda yuzyillardir kullanilan
geleneksel yontemlerle saglikli bir sekil-
de kis mevsimi icin saklanarak endistri-
yel boyutta da kullanimini saglamayi
amaclayan bu calisma, Beyaz Firinin
“Kiler Hareketi” projesini olusturmus

oldu.

Ruhunu Besle, Bedenin Besle

5 nesildir bu topraklarda yasayan
ailenin, 2 asirdir basarili bir sekilde
sadece gida Uretmeye devam eden
Beyaz Firin markasini ayakta tut-
masinin arkasinda “hep daha iyisini
yapabilir miyiz?” diye sormak ve sor-
gulamaktan asla vazgecmemis olmak
var. Markanin sahiplendigi “Bedenini
besle ruhunu besle” mottosu da “hep
dahaiyisini yapabilir miyiz?" sorusunu

sorarken ortaya cikti.

Beyaz Firin bu motto ile misafirle-
rine yemek yemenin; bedeni besleyen,
zenginlestiren, saghgr ve keyfi ideal
dengede bir araya getiren bir eylem,
bir hayat tarzi oldugunu anlatmayi
hedefledi.

[]#52[E Beyaz Firin'la Ruhunu
% % Besle, Bedenini Besle!

. Nathalie Stoyanof Suda'dan dinlemek
E icin QR kodu okutun.

: ] A
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Yaz Domatesleri [=] 5]

Mevsiminde toplatip dondurdugumuz . =
yaz domateslerinin hikayesini

Nathalie Stoyanof Suda'dan dinlemek .
icin OR kodu okutun. E

Tiirkiye'de Bir ilk!
!EI' E.Ie Beyaz Firin'da Free Range
% Yumurta Kullanimi

Bu ¢nemli gelismenin hikayesini Nathalie
E Stoyanof Suda'dan dinlemek igin
OR kodu okutun.
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Sektorin illkleri

Yaz Domatesleri

Mevsiminde UrGn kullanimina o6zen
gosteren Beyaz Firin, 2016 yilindan
itibaren, Bursa'da yaz glnesi altindg,
iyi tarimla yetisen domatesleri, -40
derecede soklayip kavanozlayarak kis

menisinde kullanmaya basladi.

Kis aylarinda menemen, pizza ve ma-
karna soslari, elle toplanip soyulan yaz
domatesleri ile hazirlanirken, bu proje
ile Beyaz Firin musterileri icin lezzetin
yani sira bir farkindalik yaratma hede-

fine ulasild.

“Kafessiz Tiirkiye” ile Hayvan Refahi
Calismalarinin Sonucu: Free Range
Yumurta Kullanimi

Beyaz Firin, sektérde hem pastane hem
de brasserie UrlUnlerinin tamaminda
Free Range No:l (serbest dolasan ta-

vuk yumurtasi) kullanan ilk marka oldu.

2021 yilindan itibaren No:l yumurta
kullanan Beyaz Firin, Hayvan Refahi
konusunda calisan Sivil Toplum Kuru-
lusu “Kafessiz Turkiye” ve Turk-Alman
Universitesi Hukuk Fakultesi'nin ortak
dizenledigi 6dll toéreniile Aralik 2021'de

odal aldi.

‘ domates soslari!

Kis meniimiuzde yumurta-
larimizin domates soslari yaz
domatesleri kullanilarak hazir-
lanmaktadir.

FREE

:
RAko

Yumurta iceren tim
artnlerimizde
free range
no:Tyumurta
kullaniimaktadir.

Plastik Yerine Cam ve

Seramik Kase OO0
1994 yilindan bu yana stren Beyaz =
Finmlarda plastik kase yerine cam ve

seramik kase kullanimimizla ilgili detaylo 2

Nathalie Stoyanof Suda'dan dinlemek E

icin OR kodu okutun.

3 Kase getir,
50 BiDolu Puan kazan!

Beyaz
FIrin

BiDOL
PUAN

Surduardulebilirlik

Adimliari

Plastik Yerine

Cam ve Seramik Kullanimi

1980'lerin sonlarinda alinan bir karar
ile suyu cam sisede servis etmeye
baslayan Beyaz Firin, o dénemlerde
calistigr su firmasindan aldigi bilgi-
ye gobre Istanbulda suyu cam sise-
lerde misafirlerine servis eden ilk firma
olmustu. O yillardan bu yana, saghkli
olduguna inandigi cam siselerden hic
vazgecmedi ve plastik sisenin Beyaz

Firin'a dénmesine izin vermedi.

1994 yilindan bu yana Beyaz Firin’lar-
da plastik kase yerine cam ve seramik
kase kullaniliyor. Bu tercih sayesinde,
kayit almaya baslanan 2016 yilindan
bu yana yaklasik 22,000 kg (22 ton)
plastik atik kullaniminin éntne gecildi.
Yillar icerisinde artan cam ve seramik
kase kullanimi ile birlikte Beyaz Firin her
yil bir énceki yilki hedefin Gzerine ¢ik-

may! basardi.

Beyaz Firin cam ve seramik kaselerin
surdurulebilirligine katkr saglamak icin
baslattigi kampanya ile, BiDolu Puan
uygulamasini  kullanan misafirlerine,
magazalara geri getirdikleri her 3 kase
icin, alisverislerinde harcayabilecekleri

puanlar kazandiriyor.

Paketle Gotiir

Beyaz Firin'in 2016 yilinda baslattigi bu
proje ile misafirlerinin tabaklarinda ka-
lan yiyecekleri sokaktaki patili dost-
lariyla paylasmasi icin Paketle Gotar

kutulari hazirlanmaktadir.

Paketle Gotur kutularn “Hayata Merhaba
Dernegdi"nin Atasehir'de bulunan rehabili-
tasyon merkezindeki engelli 6grenciler

tarafindan tasarlaniyor ve Uretiliyor.

;
|

PAKETL
GOTUR

!EI' E.g Beyaz Firin'in Yasama
% Katki Projelerinden

[=] "Paketle Gotir"

Patili dostlarimiz i¢in Hayata Merhaba Dernegi ile
yaptgimiz bu ¢alismanin detaylarini Nathalie Stoyanof
Suda'dan dinlemek igin QR kodu okutun.
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Safiye Demir -

Pasta Kurabiye Kalfasi, Kanyon

Meslek lisesi yiyecek icecek bolumui-
nin ardindan ascilik bolumia on lisans
programi ve Dikey Gecgis Sinavi ile
gectigim gastronomi béliminde egiti-

mimi tamamladim.

Beyaz Firin ekibine Temmuz 2021'de
stajyer olarak katildim. Hem yemek
hem pastane tarafini gézlemleme sansi
verecedi icin sectigim Beyaz Firin, ka-
riyerim icin 6nemli bir karar vermeme
yardimci oldu ve pastane alaninda de-

vam ettim.

Stajimi tamamladigimda, Beyaz Firinda
calisana verilen degerin de etkisi ile
calismaya devam etmek istedim. iK

uygun
si ile pastane boliminde calismaya

Departmaninin  da goérme-
basladim. Adustos 2022 yilindan beri
Kanyon Beyaz Firin'in pasta ve kurabi-
kalfa

ye boliminde pozisyonunda

calisiyorum.
Beyaz Firin - 2 Asirlik Lezzet Hikayesi

Beyaz Firinda
Calisan Hikayeleri

Selhan Aykut - Siipervizér, Moda

2013
yili  Agustos ayinda garson olarak
basladim. 2016 vyilinda askerlik hiz-

metim icin bir yil ara verdim. Asker-

Beyaz Firinda is hayatima

lik dontisimde isim hazirdi. Zira Beyaz
Firin'da is hayatiniz askerlik vb. sebep-
lerle kesintiye ugradiginda, bilirsiniz ki

geri dénduguinizde size hep kucak acar.

Burada ydneticilerimin gelisime 6nem

veren, personeli destekleyen yak-
lasimlari bana yol gosterdi. 1,5 yil son-
ra Akasya magazasina gecerek orada
calistim. 2019 yilinda katildigim “Yone-
tici Degerlendirme Programi”’ni basari
ile tamamlayarak slpervizor olarak,
calistigim magazada goérev aldim. Yeni
magazalarin ac¢ilma sidrecinde gorev
almanin mesleki anlamda bana katki
saglayacagini disindigim icin yeni
acillan Moda magazasinda gérev almak
Uzere talepte bulundum. IK depart-

manimiz ve yoneticilerimiz de uygun

goérdigu icin artik Moda'dayim. Kariye-
rimde bir sonraki hedefim ise magaza
mUdirlGga. Bu slreclerin 1K depart-

mani tarafindan c¢ok titizlikle yonetil-

digini  goériyorum. Terfi  asama-
larinda  sinavlar ve degerlendirme
merkezi uygulamalarindan  geciyo-

ruz. Bunlarin amaci, vyetkinliklerimizi

olcmek.

Beyaz Firin bizim isyerimiz, gecim kay-
nagimiz. Calisanlarla ailemizden daha
cok birlikte vakit geciriyoruz. Burasi
benim ikinci evim. Bunun getirdigi gtizel
bir aidiyet duygusu var ve ben bu duy-

guyu seviyorum.

Nazh Erbas -

Mutfak Sube Sef Yardimcisi, Moda
Sektordeki
sonra 2016 yilinda Beyaz Firin'in tezgah

cesitli deneyimlerimden
boéliminde calismak Uzere basvuruda
bulundum. Yaklasik 1 yil tezgahta satis

danismanligi yaptim. Bu arada kendim

de egitimler almaya devam ediyor-
dum. Mutfaga gecmeye karar verdigim-
de cirak pozisyonunda ise basladim. Bir
yilin ardindan énce kalfa, sonrasinda
da usta oldum. Buglin ise yeni acilan
Moda magazamiza Mutfak Sube Sef
Yardimcisi olarak atandim. Boylece
magaza mutfaginin tdm sorumlulugu
artik bende.

Her iste oldugu gibi mutfagin da zorluk-
lari var. Beyaz Firinda bu surecleri daha
rahat ve glizel gecirdim. Bir kadin olarak
mutfakta yol almak ve mutfakta ilerle-
mek adina en buylk destegi seflerim-
den goérdim. Beni uygun gordikleri bu
yeni pozisyon icin de teklif, Gstlerim ve
iK departmani tarafindan getirildi.

Emegimin karsiligini alabildigimi
goérmek, sevdigim isi yaparken takdir
edilmek cok guzel. Buradaki kariye-
rimin benim icin ylkselme dénemi oldu-

gunu soyleyebilirim.

Beyaz Firinda calisanlar icin saglanan
olanaklardan cok mutluyum. K de-
partmani ise diyaloda acik, persone-
li gelistirmeye yoénelik, calisana deger
veren bir sistemi yonetiyor. Baski ku-
ran bir is ortami olmamasi her gin ise

severek gelmemin en dnemli nedeni.

Moda magazamizdaki yeni pozisyonum
beni cok heyecanlandiriyor. Kendi mut-
fagimda, kendi ekibimle calisacagdim ve
bunu Beyaz Firin'in bana verdigi sorum-
lulugu en iyi sekilde tasiyarak yapmaya

gayret edecedim.

Fikret Pinarh -

Cikolata, Dondurma Ustasi, Merkez

Uretim

Lise mezuniyetimin ardindan gida tizeri-
ne calismak istedigime karar vermistim.
2006 yilinda bir arkadasimin vasitasi
ile Beyaz Firin'in pasta bolimine bas-
vurdum. Bir yil kadar ciraklik yaptim,
ardindan pasta hazirligi, éncesi ve son-
rasi slreclerinde yardimci olarak de-
vam ettim. Bu arada kalfa pozisyonuna

yukseldim.

Askere gidip dondikten sonra iK de-
partmaninin cagrisiile, bu sefer cikolata
ve dondurma boéliminde ise basladim.
Bizim meslegimizde degisime, Urln
gelistirmeye acik olmak cok &nem-
li oldugundan beni farkli bir alanda
dederlendirmek istemelerine memnun
oldum. Once dondurma lretiminde ca-
lismaya basladim, 6 vyil kadar sonra
cikolata bolimine agirlik verdim. Bu
arada cikolata béliminde calismaya
gelen cirak arkadaslarimizi egittik, on-
lari da sektore yetistirdik. Burasi bir okul
gibi. Ozellikle Grin deneme dénemle-
rinde ustalarimiz ve seflerimiz ile bir-
likte surdurllen deneme surecleri cok

ogretici.

Beyaz Firin bir gliven markasi. Bu gliven
hepimiz icin motive edici. Ayrica her
zaman daha iyisini isteyen bir firma ol-

masi da hepimizi gelistiriyor.

Burak Akdeniz -

Magaza Midiirii, Kanyon

2014 vyilinda Beyaz Firin  Atasehir
magazasinda supervisor olarak calis-
maya basladim. Magazanin self ser-
visten masaya servise gecis slrecinde,
yeni garson arkadaslarin egitimleri, sis-
temin uygulanmasi asamalarinda gérev
aldim. Lisans egitimim lojistik sek-
tortyle ilgiliydi. Beyaz Firin'in hem pro-
fesyonel hem de aile gibi olan yapisinin
etkisiyle burada calisirkenrestoran sek-
tériinde devam etmeye karar verdim.
Bu yapida mesleki anlamda her gin bir

sey 6grendim.

2015 senesinde, 25 yasindayken, o do-
nem vyeni acilan Akasya magazasin-
da 40 kisilik ekipten sorumlu, magaza
muduarligu pozisyonunda ilk terfimi al-
dim. Ardindan 2018 yilinda a¢ilan Kan-

yon magazasina midur olarak atandim.

Simdi baktigimda, yakinda 11 magazasi
olacak Beyaz Firin'in, iki magazasini
acmis bir midurim. Beyaz Firin ile bir-
likte bUyUmek, Beyaz Firini buyttmek,
bunda bir emek sahibi olmak benim icin

gurur verici.

Yeniligi, farkh konseptlerde, farkl lo-

kasyonlarda calismayi seviyorum.
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Beyaz Firin sirekli daha iyisini hedef-
leyen bir yer. Bu yaklasimi bizler de be-
nimsiyoruz. IK Departmani, calislarin
kendisini gelistirmesi icin bircok firsat
veriyor. Kisisel 6zelliklerimiz ve mesle-
ki yetkinliklerimizi dlcen degerlendirme
merkezi uygulamalari ile objektif, dogru
dederlendirmeler yapiyor. Her pozisyon-
da hem ic hem dis kaynakli egitim-
lerle desteklenen terfi degerlendirme
surecleri var. Bu da her calisanin kariyer

gelisiminde firsat esitligi yaratiyor.

Celal Er -
Mutfak Sube Sef Yardimcisi, Akasya
Beyaz Firin'la tanismam 2009 yilinda

oldu. lyi ki de tanismisim. 24 yasinda is-
tanbul'a geldim, bulasikel pozisyonunda
Beyaz Firin'da ise basladim. En alttan

baslayarak, yavas yavas ilerledim.

Beyaz Firint hep bir bir okul olarak
goérdim. Bana cok sey katti, bir mes-
lek edindim. Mutfakta goérev almaya
basladigimda yumurta kirmasini dahi
bilmiyordum. Sonralari isimin tim de-
taylarini 6grendim, meze bile yapma-
ya basladim. Daha sonralari o zamanki
sefimize mutfada gecmek istedigimi
s6yledim. Sag olsunlar 6nimu hic kes-
mediler. Kalfa oldum, sonra usta oldum
ve en sonunda sef yardimcisi oldum.
Beyaz Firin ¢alisanlarina 6grenmek ve

gelismekicinfirsatlar sunuyor.Buginbiz
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de ciraklarimizi yetistiriyoruz. Usta ci-
rak iliskilerimiz tipki abi kardes iliskisi

gibi. Beyaz Firin benim evim. Beyaz Firin

kazandikea, bizler de kazaniyoruz.

isa Akyol -

Magaza Mudiiri, Moda

Beyaz Firin'a 2010 yilinda sofér olarak
basladim. Sonrasinda magaza yoéneti-
cileriyle goruserek tezgah bdlimine

gectim.

Tezgah boliminde kendimi gdsterme
firsatim oldu ve kademeli olarak iler-
lemeye devam ettim. Bir bucuk yil son-
rasinda tezgah sefi olarak atandim. Bu
slrecte Beyaz Firindan aldigim ailevi
destek ve bana verdikleri glven cok

onemliydi.

Doért yil boyunca yirattigim satis
sefligi sirecimde, Beyaz Firin brasse-
rie konseptine gecti. O dénemde hem
tezgah hem de servis tarafinda kaptan-
ik gorevini basari ile yurattigimden
dolayi Atasehir magazasina slpervizdr
olarak atandim. Proje gorevi olarak
da Etiler Magazasinin acilisinda aktif
gérev aldim. Farkli magazalarda goérev
almanin gelisimime katkisi olacagini
dlstindigimden Akasya magazasina

stpervizor olarak gecis yaptim.

Beyaz Firinda kariyerimde ilerlememe

faydasi olan, c¢alistigim pozisyon-
lara uygun, gerek ic gerek dis kay-
nakli bircok egitim aldim. Ozellikle dis
kaynakli aldigimiz egitimler, icimizde
gizlenmis olan yodneticilik vasiflarini
disart cikartmamiza ve bunlar s
hayatinda aktif kullanmamiza olanak

saghyor.

T

Aydin Ok -
Unlu Mamiiller Kalfasi, Merkez Uretim

2013 yilinda Beyaz Firin'da unlu mamul-
ler b6limunde cirak olarak ise basladim.
iki yil sonra Atasehir magazamizin ima-
lat boliminde, unlu mamullerde kalfa
pozisyonuna yUkseldim. Kalfa ola-
rak calismaya devam ederken, asker-
lik gérevimi yapip geri dondim ve kalfa
olarak gérevime yeniden basladim. Su
anda hemen hemen her magazamizda

ve merkez imalatimizda calisiyorum.

is arkadaslarim ve kaldigim lojmanda-
ki arkadaslarimla olan iliskilerim be-
nim icin motive edici. Dokuz yildir Beyaz
Firinda ustalarimla baba ogul gibiyiz.
Bizlere her konuda destek olup hayati

ogretiyorlar.

Beyaz Firin'da Urin cesitliliginin cok ol-
masinin gelisimime onemli bir katkisi
oldu. Ozellikle triin denemelerinde yeni
seyler 6grenmek cok glizel. Sorum-
luluklarimdan biri de o&grendiklerimi
magazalarimizda ekip arkadaslarimla

da paylasmak.

Beyaz Firin Moda ve Nisantasi Magazalari

Beyaz Firin Goktirk magazasinin ardindan 2022'nin son ceyreginde

Moda ve Nisantasi magazalarini acti.

All Day Breakfast & Lunch konsepti ile hizmet veren
Moda ve Nisantasi magazalari,
tUm gin kahvalti servisinin yani sira pastane Grdnleri ve secilmis bir yemek

mendusu ile hizmet veriyor.
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